Wein aus der AMPHORE

NOSTALGISCHER FIRLEFANZ ODER AVANTGARDE? WINZER HABEN
RIESIGE TONKRUGE FUR DIE WEINPRODUKTION WIEDERENTDECKT

le Amphore — ein sanft ge-
schwungenes Rund. Wer immer sie erfun-
den hat, vermutlich vor tber 6000 Jahren
im Vorderen Orient, hatte ein untriigliches
Gespiir flir zeitlose Asthetlk, war ein Kiinst-
ler. Aber einer mit Zugang zu den prak-
tischen Seiten des Lebens, denn das Ge-
faR aus gebranntem Ton war nicht nur
schan, sonderm auch funktional, Die alten
Agypter bewahrten Lebensmittel darin auf,
brauten und lagerten Bier darin. Im Kauka-
sus stand das TongefaB bel einer der sinn-
lichsten Erfindungen der Menschheitsge-
schichte Pate: In ihm wurde der erste Wein
vergoren.
Vor fast 4000 Jahren war das Fass,
in dem der griechische Philosoph

.....

Diogenes von Sinope (vermutlich =%~

404-323 v, Chr.) wohnte, wohl eine
aufgesigte Amphore, denn das
Holzfass kam erst mit clen Kelten vor
etwas mehr als 2000 Jahren in Mode und
dominierte ab dem zweiten Jahrhundert
n. Chr, den Weinbau in ganz Europa.
Ganz Europa? Nein! Eine Kleine Region im
Kaukasus, Georgien, blieb der Amphore
und mit ihr der antiken Weintradition treu.
Nun haben einige naturverbundene Win-
zer die Amphore neu entdeckt.

MAN MUSS

.........

Elisabetta Forador aus Mezzolombardo
im Trentino gitt als die Kénigin des Terol-
degos. Fast im Alleingang hat sie diese re-
gionale Rotweinsorte zu einer ungeahnten
Bilte geflihrt. Die atiraktive Winzerin, die
ihr Weingut seit 2002 zu einem biodyna-
mischen Betfrieb umgestaltet hat, besitzt
mittierwelle 20 Amphoren a 400 Liter, in
denen sie Uberwiegend WeiBwein aus-
baut, In sechs Amphoren reift Teroldego.
Es gab Zeiten, da zweifelte Frau Foradori
an ihrer Branche. Immer mehr Technik im
Weinberg und im Keller — das konnte doch
nicht der Konigsweg sein. Erst die inten-
sive Nahe zur Umwelt und
die Arbeit im Einklang mit
der Natur gaben ihr die Le-
bensqualitdat zurlick., Oder
wie sie es ausdrlickt: ,lch
hate die Liebe zu meinem
Beruf neu entdeckl.” Der
Einsatz der Amphoren hat sie bei ihrem
Streben nach ultimativer Weinqualitat wie-
der ein Stlick weiter gebracht.

Alle Amphoren sind handgefertigt und un-
glasiert, damit der Wein atrmen kann, nur
die AuBenseite Ist geglattet. Auf der Innen-
seite weist die Tonstruktur eine Spiralform
auf, die laut Elisabetta Foradori auf den

Foradori (links)
und Bernhard
Oftt (rechts)
chworen auf
den Ausbau in
Amphoren

Wein dynamisierend wirkt. Die Winzerin
nimmt auch an, dass der Wein die Reifung
in der sehr weiblichen Amphorenform be-
sonders liebt: Er sei quasi in den Mutter-
schoB zurlickgekehrt. Das mdgen viele fur
Esoterik halten, doch eigentlich ist Frau
Foradori fir naiven Aberglauben viel zu
gescheit. Sie sagt: ,Man muss mitfihlen,
mitcdenken, den Wein verstehen, auch aus
dem Bauch heraus arbeiten.”

Adf dem Weingut Forador werden die
TongefaBe jewells mit 350 Kilo nur leicht
gequetschten Trauben geflillt, die vorher
von den Stielen befreit wurden. Vergoren
wird mit natUriichen Hefen, die Jungweine
bleiben nach der Garung fur mindestens
acht Monate mit den Schalen in der Am-
phore, Auf Schwefel kann verzichtet wer-
den, weil die Schalen den Wein vor Oxida-
tion schiitzen. Mindestens zehn bis zwéif
Monate bleibt er in der Amphore. ,Der
Wein wird nicht gemacht, man lasst ihn
entstehen®, sagt die Signora.

Es ist ein Wein, der seine Zeit braucht. Die
Amphore wirkt wig ein Katalysator. Sie ver-
stérkt alle Eigenschaften und Charaktere,
die guten wie die schlechten. Sehr gute
Trauben und ein schonender Arbeitssti

des Winzers ergeben gute Weine.
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